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Resumen 

La búsqueda de nuevas soluciones para abordar la pérdida de eficacia de los antibióticos debida en gran 

parte a su extraordinario abuso, así como de nuevas alternativas al empleo de conservantes químicos, es 

actualmente una prioridad de la I+D. En las últimas décadas, la nanotecnología ha avanzado rápidamente, 

proporcionando un aumento imparable en el desarrollo de productos cotidianos a nivel mundial. En 

concreto, las ventajas que presentan los nanomateriales con propiedades antimicrobianas les ha convertido 

en una herramienta de interés en procesos de la industria de los alimentos y en la salud. A su vez, el actual 

borrador de recomendaciones de la EFSA sobre el uso de nanomateriales en alimentación pone el acento 

en la necesidad de evaluar su potencial nanotoxicidad. Por su parte, la UE impulsa y financia estudios sobre 

nanotoxicidad debido a la creciente preocupación que está llamando poderosamente la atención de los 

científicos. 

En los últimos años, se ha iniciado una innovadora línea de investigación en el CIAL sobre el potencial 

empleo de nanopartículas de plata como antimicrobianos en la industria del vino permitiendo reducir el 

empleo de conservantes químicos, como los sulfitos1,2. Estas investigaciones se han ampliado a otros 

sectores de la industria alimentaria, como es la producción y procesado de carne de pollo, donde se busca 

soluciones al problema de cepas de Campylobacter resistentes a antibióticos convencionales3. Por otro lado, 

se ha comprobado el efecto antimicrobiano de estas nanopartículas de plata sobre bacterias orales causantes 

de caries y periodontitis, identificándose los principales mecanismos de acción que avalan su eventual 

empleo como una terapia oral5. Otro de los desafíos en la actualidad pasa por estudios que garanticen la 

inocuidad y seguridad alimentaria de estos nanomateriales. Para ello, se están llevando a cabo estudios que 

evalúan el tránsito gastrointestinal de nanopartículas de plata, empleando modelos celulares y sistemas in 

vitro de las condiciones del aparato digestivo humano, incluida la plataforma simgi®2,4,5, que hasta el 

momento han aportado datos novedosos sobre la monitorización de los cambios que sufren estos 

nanomateriales tras su consumo incluyendo el efecto sobre la microbiota intestinal y biomarcadores de 

inflamación y daño celular.  
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