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Resumen

Las aminas bidgenas (AB) son compuestos toxicos presentes en alimentos fermentados (p.e.,
vino) que provocan problemas de salud y alteran las propiedades organolépticas del alimento. La
amino oxidasa (AO) es capaz de degradar estos compuestos en aldehidos inocuos, amoniaco y
peréxido de hidrégeno (H202)%. Sin embargo, el H,O, producido es un problema de relevante
importancia ya que puede inactivar a la AO, dificultando su posible reutilizacion, y modificar
otros componentes presentes en la matriz del alimento. En estos casos, la rapida eliminacion del
H>0; liberado mediante catalasas (CAT) es un proceso clave. La mejor manera de conseguir dicho
objetivo seria la co-inmovilizacién y co-localizacion de AO y CAT dentro del mismo soporte
poroso para la eliminacién del H.O, producido en la reaccion de degradacion de AB 2.

El objetivo principal por tanto serd la busqueda de una catalasa lo méas activa posible que nos
permita su colocalizacién junto a una amino oxidasa de Pisum sativum, y optimizar la relacion
AO/CAT usada para minimizar la liberacion de H2O al medio. Asi, inmovilizamos primero la
AO de manera lenta, para conseguir una distribucion homogénea dentro del soporte. Luego, co-
inmovilizamos la CAT, de manera que logramos la co-localizacion de ambas. Evaluamos la
efectividad en la eliminacion instantanea de H.O. de diferentes derivados inmovilizados con
diferentes relaciones AO/CAT.

Estudiamos dos catalasas modificadas diferentes, procedentes de Aspergillus niger y Bordetella
pertussis 3, y elegimos esta Gltima debido a sus caracteristicas fisicas, tamafio y a su actividad
especifica. Con esta catalasa, elaboramos un derivado colocalizado AO/CAT de relacién 10/60mg
que logré liberar solamente un 8% de H20- producido al medio. Por tanto, conseguimos elaborar
un derivado coinmovilizado de AO y CAT con resultados muy prometedores.
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