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INTRODUCCION OBIJETIVOS
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Debido a la alta prevalencia de infecciones por Helicobacter pylori
(H. pylori) y la creciente resistencia a los antibioticos, asi como a
los efectos secundarios de los tratamientos empleados actualmente.
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Se busca encontrar nuevos Ingredientes alimentarios basados en

compuestos bioactivos de plantas para com
aliviar los sintomas. Esto implica un estuc
esenciales de estos compuestos y su Impacto e

pylori.

patir esta bacteria y
0 y caracterizacion

n la infeccion por H.

,@ El objetivo principal ha sido la obtencion de extractos

% enriquecidos en compuestos bioactivos a partir de una matriz
vegetal, Apium graveolens (apio), y la evaluacion de sus
actividades biologicas frete a H. pylorl.

1. Obtencion de extractos de apio empleando disolventes con
diferente polaridad mediante UAE.

2. Caracterizacion quimica de los compuestos bioactivos
presentes en los extractos.

3. Evaluacion de las actividades biologicas de los extractos.

MATERIALES Y METODOS
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Materia prima Extraccion compuestos bioactivos Caracterizacion quimica Actividades biologicas
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Condiciones de extraccion UAE

Tiempo: 20 min
T4 50°C
Amplitud: 60%
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RESULTADOS
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Compuestos volatiles identificados por
4 p CG/MS en los extractos de apio.
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{ CONCLUSIONES

1.  El extracto etanolico del apio fue el gue mayor contenido en compuestos fenolicos presento, mientras que, el extracto etanolico y el obtenido con hexano, presentaron

un contenido similar en compuestos volati

les.

1‘ 2. Los extractos de agua y etanol poseen mayor actividad antioxidante que el extracto de hexano. Puede ser debido a su mayor contenido en compuestos fendlicos.

%\Q 3. Los extractos acuosos Yy etanolicos presentaron actividad antiinflamatoria frente a la linea celular RAW 264.7, parece ser debido al contenido en compuestos fendlicos.

4,  Los extractos de etanol y hexano presentaron una importante actividad antimicrobiana frente a H. pylori. Esto puede deberse a su riqueza en compuestos volatiles.
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